
L.P. NAZWA PRODUKTU ILOŚĆ
 CENA JEDN. 

BRUTTO 

   WARTOŚĆ 

BRUTTO  

1. Umywalka z maskownicą, stal nierdzewna 3 0,00 zł

2. Bateria umywalkowa 3 0,00 zł

3.
Dozownik ręczników papierowych, stal nierdzewna.

Wymiar [mm]: 360x275x135
4 0,00 zł

4. Dozownik mydła; 1000ml; stal nierdzewna. 4 0,00 zł

5.

Stół roboczy z wbudowanymi 4-ma gniazdkami 230/50Hz  [2 gniazdka po każdej ze stron 

stołu]; Pod blatem po obu stronach prowadnica na blachy cukiernicze oraz pojemniki GN1/1 

z rantem ograniczającym; pod blatem szuflady, poniżej szafki z drzwiami skrzydłowymi 

[przelotowymi] o łącznej długości 1300mm. Całość od dołu obudowana cokołem 

higienicznym. Dolne rogi zaokrąglone. Od strony ściany rant 40mm. Stal nierdzewna. 

Nadstawka na stół 2-poziomowa, każdy poziom z rancikiem ograniczający z 4 stron, stal

1 0,00 zł

6. Cokół higieniczny, stal nierdzewna. 1 0,00 zł

7.
Stół ze zlewem i ociekaczem, poniżej szafka z drzwiami suwanymi; blat przetłoczony; 

komora o wym.: 400x400x250mm. Rant z tyłu 40mm. Stal nierdzewna.
1 0,00 zł

8. Kran mieszający; Wylewka 210mm 2 0,00 zł

9. Płyta  ceramiczna 4-polowa;  2x 2,4kW; 1x 1,8kW; 1x 1,2kW 3 0,00 zł

10.
Podstawa szafkowa pod kuchnie z miejscem na kuchnie z poz.9; blenda  maskująca w 

miejscu licowania się ze stołem chłodniczym z poz. 29, Rant z tyłu 40mm, Stal nierdzewna.
1 0,00 zł

11. Cokół higieniczny do poz. 7, 9, 13 stal nierdzewna. 1 0,00 zł

12 Kran mieszający; wylewka 300mm. 1 0,00 zł

13
Stół ze zlewem i ociekaczem; blat przetłoczony; komora o wym.: 400x400x250mm. Rant z 

tyłu 40mm, Stal nierdzewna.
1 0,00 zł

14.

Stół roboczy z wbudowanymi 4-ma gniazdkami 230/50Hz; [panel przyłączeniowy po środku 

stołu]. Pod blatem po obu stronach prowadnica na blachy cukiernicze oraz pojemniki GN1/1 

z rantem ograniczającym; pod blatem szuflady, poniżej szafki z drzwiami skrzydłowymi 

[przelotowymi] o łącznej długości 1300mm. Całość od dołu obudowana cokołem 

higienicznym. Dolne rogi zaokrąglone. Od strony ściany rant 40mm. Stal nierdzewna. 

Nadstawka na stół 2-poziomowa, każdy poziom z rancikiem ograniczający z 4 stron, stal 

nierdzewna

1 0,00 zł

15. Cokół higieniczny, stal nierdzewna 1 0,00 zł

16.
Stól z wbudowaną płytą ze zlewem lewym i ociekaczem prawym, Korpus cofniety 

na linie  600mm, Rant z tylu 40mm, Stal nierdzewna.
1 0,00 zł

17
Stół do pracy z szafką z drzwiami suwanymi, korpus cofnięty na linie 600mm, Rant 

z tyłu 40mm, Stal nierdzewna.
1 0,00 zł

18 Kran mieszający łokciowy z wyciąganą wylewką [1000mm]. 1 0,00 zł

FORMULARZ CENOWY

PROGRAM KSZTAŁCENIA ZAWODOWEGO I USTAWICZNEGO - CZ.1. WYPOSAŻENIE PRACOWNI GASTRONOMICZNEJ

Dla Zespołu Szkół Zawodowych Specjalnych nr 2 w Łodzi przy al. Pierwszej Dywizji 16/18



19
Stół obniżony wraz z miejscem na kuchenkę 4-palnikową, zabudowany bok i tył; panel 

przyłączeniowy 2x 230/50Hz; Po lewej stronie blok 3 szuflad. Stal nierdzewna.
1 0,00 zł

20 Kran z teleskopową wylewką. 1 0,00 zł

21 Umywalka ceramiczna dla osób niepełnosprawnych. 1 0,00 zł

22 Kran mieszający łokciowy. 1 0,00 zł

23 Stół z basenem, otwór pod baterię w osi zlewu; komora h-400mm, RTL, Stal nierdzewna. 1 0,00 zł

24 Bateria ze spryskiwaczem i wylewką, hydrauliczna. 1 0,00 zł

25
Regał perforowany, 4 poziomowy, 2 półka zaczynająca się na wys. 700mm; profil 30x30mm, 

stal nierdzewna.
1 0,00 zł

26
Stół z dwoma zlewami i szafką [drzwi suwane], otwór pod baterią w osi każdego zlewu, 

prawy dolny róg sfazowany 50x50mm, stal nierdzewna.
1 0,00 zł

27 Bateria zlewozmywakowa. 2 0,00 zł

28 Szafka wisząca z drzwiami suwanymi, dolna półka perforowana, 1 0,00 zł

29 Stół chłodniczy przelotowy z blatem granitowym o gr. 300mm; stal nierdzewna. 1 0,00 zł

30. Cokół higieniczny, stal nierdzewna. 1 0,00 zł

31 Taboret elektryczny 1 0,00 zł

32 Piec konwekcyjno - parowy 6x GN1/1 1 0,00 zł

33 Podstawa pod piec z miejscem na szybko schładzarkę z miejsca 34 1 0,00 zł

34 Schładzarko - zamrażarka szokowa; 5x GN1/1/ 5x 60x40; 1 0,00 zł

35 Filtr do wody z głowicą oraz licznikiem wody; przepustowość do 10000l 2 0,00 zł

36 Regał jezdny na pojemniki GN1/1; 14 prowadnic; spawany. Stal nierdzewna. 1 0,00 zł

37
Regał jezdny na pojemniki cukiernicze [600x400mm]; 14 prowadnic; spawany. Stal 

nierdzewna.
1 0,00 zł

38
Piec piekarniczy; 2 komorowy, wyposażony w niezależne sterowanie cyfrowe oraz 

zaparowanie wraz z elektrycznym wylotem pary.
1 0,00 zł

39 Garownik; 5x 600x400. 1 0,00 zł

40 Stojak pośredni. 1 0,00 zł

41. Szafa magazynowa; drzwi skrzydłowe; stal nierdzewna. 2 0,00 zł

42. Stacja myjąco – dezynfekująca. 1 0,00 zł

43. Pojemnik na odpadki na kółkach; 80l. 5 0,00 zł

44. Szatkownica do warzyw. Wydajność: min. 200kg/h; 1 0,00 zł



45. Komplet 4 tarcz "polski" do szatkownicy: 1 0,00 zł

46. Krajalnica z pokrywą teflonową do krojenia wędlin i serów; śr. noża: 210mm. 1 0,00 zł

47. Pakowarka próżniowa. 1 0,00 zł

48. Mikser ręczny; jednoelementowy; wydajność min. 20-40l. 2 0,00 zł

49. Mikser ręczny; jednoelementowy; wydajność min. 5-25l. 2 0,00 zł

50. Wilk do mięsa; Wydajność min. do 160kg/h. 1 0,00 zł

51. Waga precyzyjna; zakres min.: do 30kg 1 0,00 zł

52.
Mikser uniwersalny do wyrobu ciast; nierdzewna, demontowana dzieża o poj. 10l; W 

zestawie min.: mieszadło, rózga i hak.
1 0,00 zł

53. Regał 4 poziomowy, aluminiowo - polietylenowy 1 0,00 zł

54. Regał 4 poziomowy, aluminiowo - polietylenowy ; narożny 1 0,00 zł

55.
Stół z dwoma zlewami po stronie prawej i szafką, dwa otwory pod baterie, oba w każdej osi 

zlewu, po lewej stronie zlewu blat przestający z miejscem na pojemnik na odpadki, stal 

nierdzewna.

1 0,00 zł

56. Bateria zlewozmywakowa łokciowa 2 0,00 zł

57. Półka podwójna przestawna; stal nierdzewna. 1 0,00 zł

58. Szafa chłodnicza [350l] z komorą mroźną [350l]; stal nierdzewna. 1 0,00 zł

59. Szafa chłodnicza 700l piekarnicza; stal nierdzewna. 1 0,00 zł

60. Regał 4 poziomy, gretingowy, spawany, stal nierdzewna 2 0,00 zł

61. Szafa na sprzęt porządkowy ze zlewem. 1 0,00 zł

62. Szafki ubraniowe BHP, dzielone, 10 0,00 zł

63. Kurtyna powietrzna bez nagrzewnicy 1 0,00 zł

0,00 złRAZEM CENA OFERTY (część 1):

UWAGA: Przedmiot zamówienia powinien spełniać wymagania techniczne i ilościowe określone w tabeli wyposażenia stanowiącej 

załącznik nr 1 do Opisu Przedmiotu Zamówienia.


